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Realizado por MARIA PAULINA VILLANUEVA ALONSO y MAMI.

Aproximadamente tardaremos 45 minutos.

Ingredientes:

e 3 huevos

e 1 yogurt natural

e Del recipiente del yogurt:

e 1deazlcar

e 1 de aceite de girasol

e 3de harina

e 1 cucharadita de postre de bicarbonato
e Ralladura de limdn

Preparacion:

e Enun bol, mezclamos con la ayuda de una varilla los huevos y el yogurt

e Acontinuacidn, la cucharadita de postre de bicarbonato ,la medida del vaso de yogurt de azucar, las 3 medidas
de harina, que tamizaremos con la ayuda de un colador

e Y por ultimo, en una sartén calentaremos el aceite con la ralladura de limén, que previamente habremos
rallado con un rallador.

e Verteremos todo en un molde, que untaremos con aceite para evitar que se nos pegue

e Ahora al horno 25 minutos a 1802

Si se desea acompafiar de café o chocolate.
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